
ANTIPASTI 

BURRATA DES POUILLES PESTO MAISON 12


ASSIETTE DE CHARCUTERIES  12


LÉGUMES GRILLÉS  9

DOLCI

AFFOGATO FIOR DI LATTE POZZETTO 8


SUNDAY CUCUZZA 12


BIG BABA, CREME MASCARPONE RHUM AMBRÉ    11


MOUSSE CHOCO DE LA MAMMA   7


TIRAMISÙ  8


DIGESTIVI

AMARETTO - EXCELLENT AVEC UN TIRAMISÙ  7


LIMONCELLO  7


GRAPPA POLI - GÉNIALE AVEC UN ESPRESSO  7


FERNET BRANCA/MENTA  7


COCKTAILS

ESPRESSO MARTINI - VODKA, SHOT D’ESPRESSO, LIQUEUR DE CAFÉ, SUCRE 12


NEGRONI, GIN BULLDOG, CARPANO, CAMPARI  12


GRAND MARGARITA, ESPOLON TEQUILA, GRAND MARNIER, CITRON BIO 14


APEROL OU CAMPARI OU CYNAR SPRITZ  10  CRODINO VIRGIN SPRITZ 8


HUGO SPRITZ, FIORENTE FLEUR DE SUREAU, PROSECCO RICCADONNA 12


AMARETTO SOUR, AMARETTO, JUS DE CITRON BIO, SUCRE  10

TRATTORIA

PARMIGIANA D’AUBERGINES - SALADE DE ROQUETTE,   17 


LASAGNE ALLA BOLOGNESE , SALADE DE ROQUETTE  18


PIZZE CLASSIQUES

ANITA - TOMATE, MOZZA FIOR DI LATTE, BASILIC   11


CAMILLA - TOMATE, CÂPRES, OLIVES TAGGIASCHE, ANCHOIS  13


DIAVOLA - TOMATE, MOZZA FIOR DI LATTE, SPIANATA PICCANTE, PIMENTS VERTS    16


NONNA - TOMATE, MOZZA FIOR DI LATTE, COURGETTES, AUBERGINES, POIVRONS, ARTICHAUTS À LA ROMAINE, PESTO MAISON  15


NELLYCA - TOMATE, MOZZA FIOR DI LATTE, THON BLANC À L’HUILE D’OLIVE, OIGNONS, CÂPRES, OLIVES TAGGIASCHE  16


CAPRICCIOSA - TOMATE, MOZZA FIOR DI LATTE, PROSCIUTTO COTTO, CHAMPIGNONS DE PARIS, OLIVES TAGGIASCHE, ARTICHAUT  À LA ROMAINE   17


DIANA CALZONE - TOMATE, MOZZA FIOR DI LATTE, RICOTTA, PROSCIUTTO COTTO, CHAMPIGNONS DE PARIS, OEUF, PESTO  18


VALENTINA - MOZZA FIOR DI LATTE, RICOTTA, GORGONZOLA DOP, GRANA PADANO, ROQUETTE  18


PIZZE SIGNATURES

CARLOTTA - CHAIR À SAUCISSE AU VIN ROUGE, MOZZA FIOR DI LATTE, SCAMORZA, OIGNONS ROUGES 18


AURORA - MOZZA FIOR DI LATTE, BURRATA, MORTADELLE, PISTACHES,  ZESTES DE CITRON BIO  20


VALERIA - CRÈME DE TRUFFE MAISON, MOZZA FIOR DI LATTE, CHAMPIGNONS DE PARIS, GRANA & TARTUFATA   20


PICCOLINA - TOMATE, BURRATA, ROQUETTE, TOMATES CERISES, PESTO MAISON   18


À RAJOUTER SUR VOS PIZZE


TOMATES CERISES, PIMENTS, OIGNONS, CHAMPIGNONS, ŒUF  1    •    LÉGUME, OLIVES  2   •   

PROSCIUTTO COTTO, GORGONZOLA, RICOTTA  3   •  DEMI BURRATA  5   •  SPECK, MORTADELLE, SAUCISSE, SPIANATA PICCANTE, BRESAOLA  4   •

Prix nets en €, service compris. Nous n’acceptons pas les chèques ni les tickets restaurant papier. Les cartes tickets restaurant sont acceptés uniquement du lundi au vendredi le midi 



EAUX


DOLOMIA 75CL  6


PLATE OU GAZEUSE

LISTE DES VINS


ROUGES   


BARDOLINO, LA SOGARA, VERONA. UN PUR JUS ! RAISONNÉ ET RAISONNABLE


NERO D’AVOLA, NORMANNO, (NATUREL) SICILIA, NON FILTRÉ, FRUITÉ TOUT EN DOUCEUR 


PRIMITIVO, FEUDI DI SAN MARZANO, PUGLIA. DES ÉPICES, DES FRUITS NOIRS


CHIANTI, CANTINA LEONARDO, TOSCANA. LÉGER ET FRAIS


NEGROAMARO, ROCCAMORA, PUGLIA. VIEILLI EN FÛT, DES VIEILLES VIGNES, ÇA ENVOIE DU BOIS


NEGROAMARO, CALCARIUS, PUGLIA. 1L, (NATUREL) GLOUGLOU! NOTES DE FRUITS ROUGES


VALPOLICELLA CLASSICO, MONTE DALL’ORA, VENETIE, (BIO) ROUGE RUBIS, FRAICHEUR ET LÉGÈRETÉ


BLANCS

PINOT GRIGIO, L’AURATAE, SICILIA. (BIO) SEC, FRAIS, MINÉRAL 


CATARATTO, NORMANNO, SICILIA, NON FILTRÉ, (NATUREL) RAFRAICHISSANT, NOTES FLORALES 


BOMBINO, CALCARIUS, PUGLIA. 1L, (NATUREL) SOLS CALCAIRES, UN LITRE DE FRAICHEUR


ROSÉ ET MACÉRATION 


BARDOLINO CHIARETTO, LA SOGARA, VENETO, LÉGER ET FRAIS, GLOUGLOU!


FALANGHINA, VALENTINA PASSALACQUA, PUGLIA, (BIO) VIN BLANC DE MACÉRATION (ORANGE)


PÉTILLANTS

PROSECCO, RICCADONNA, DES BULLES, DE LA LÉGÈRETÉ, TOUT CE QU’ON LUI DEMANDE


LAMBRUSCO AMABILE, CASALI, EMILIA-ROMAGNA, LAMBRUSCO. UN PEU DE DOUCEUR! 


ALPINO, FURLANI, TRENTE. (NATUREL) PÉTILLANT NATUREL, HYPER FRAIS, FRUITS BLANCS, MINÉRAL


PAVANA DELLA VALSUGANA, FURLANI, TRENTE. (NATUREL) FRUITS DES BOIS, BULLE REVIGORANTE
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VERMOUTHS


CARPANO  7 


ANTICA FORMULA


MARTINI 


BLANC/ROUGE/ROSÉ  7


CAMPARI  5


CYNAR  7

BIÈRES

PORETTI - BLONDE  6 


LBF - PALE ALE  7


LBF - BLANCHE  7

Prix nets en €, service compris. Nous n’acceptons pas les chèques ni les tickets restaurant papier. Les cartes tickets restaurant sont acceptés uniquement du lundi au vendredi le midi 

SOFTS

THÉ GLACÉ MAISON  5        

CITRONADE MAISON  5  


JUS DE POMME BIO  6


 COCA-COLA  5    


 ARANCIATA  6   


  CHINOTTO  6   


  LIMONADE 5


